
 
Curso Dulces Sensaciones. Especial San Valentín 

"Si los amantes del vino y del amor van al infierno..., vacío debe estar el paraíso." (Omar Khayyam) 

 El vino y el amor son un maridaje histórico. La relación del vino con el amor 
se remonta a las más antiguas culturas donde el primero era considerado un regalo 
de los dioses, por ser garante de la alegría de vivir y permitir a los hombres sentirse, 
al menos temporalmente, cerca de la divinidad.  

Nadie puede negar el poder afrodisíaco del vino. Tomado en forma moderada, es un 
vasodilatador, al mismo tiempo que desinhibe y relaja. En Grecia, Dionisio -dios de 
la embriaguez divina y del amor más encendido- consideró que esta bebida era capaz 
de desencadenar ilimitadamente los deseos y liberar cualquier tipo de represión. Las 
mujeres eran las más fieles seguidoras del dios: sacerdotisas, amantes o frenéticas 
bacantes... 

 Los maridajes entre vino y comida son como los matrimonios, depende de la 
combinación de los elementos, de que haya equilibrio entre las partes y que se busque 
de alguna manera satisfacer la vida en común para ser felices. 

 Para este  día especial de San Valentín hemos preparado un curso especial 
de cata, mostrando y disfrutando de algunos de los vinos más sensuales, 
maridados con pequeños lujos gastronómicos de primera calidad. Una cata capaz 
enaltecer la sensibilidad, el bienestar, el espíritu y el amor al vino. 

 Cataremos y disfrutaremos de la manzanilla de Sanlúcar de Barrameda, el 
champán rosado, los evocadores vinos dulces de Sauternes y Tokay, los sedosos 
vinos de moscatel y los viejísimos Oportos, maridados con exquisito jamón 
ibérico, foie de oca y chocolates gourmet. Todo un lujo de cata para una 
celebración especial. 

Fecha: Sábado 13 de febrero.  
 
Hora: 11:30 a.m.  
 
Qué incluye: visita guiada a la bodega, cata maridada de los vinos dirigida por el 
enólogo y almuerzo en el restaurante de la bodega del Menú de Lechazo Asado 
(entrante, 1/4 lechazo para 2 personas, ensalada, postre casero, café, licor, agua y 
vino Comenge 2005 crianza). 
 
Precio: 65 €/persona (IVA incl.).  
El precio se incrementará 15 €/persona si se desea disfrutar de un romántico paseo 
en coche de caballos por el maravilloso entorno de la bodega. 
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